e Feier im modernen
4**** Superior

el mit hochstem
Komfort

Ob Firmen- oder Hochzeitsfeier, Taufe oder
Kommunion

wir haben genau das richtige Ambiente fiir Sie

bei uns im Best Western Premier Hotel in
Regensburg

— im Herzen der Oberpfalz



el

| Allgemeine
Informationen
uber uns

Dank fiir Ihr Interesse
serem Hause!

ende Ubersicht tiber unser
Yol=ls 1 Feierlichkeiten
staltu Art zusammengestellt.

Wir hoffen, 7 tellungen
getroffen zu en.

en Sie andere Wiinsche oder Anregungen

, kénnen wir selbstverstdndlich jederzeit

' Anderungen vornehmen.

erne stehen wir Ihnen unter folgender
Telefonnummer zur Verfiigung:

0941/ 46 393 413

aurant@hotel-regensburg.bestwestern.de

t-!

Ay p—

!




Raum Alpha
und Omega
und
Restaurant
HAlte Ziegelei“

das Restaurant ,Alte Ziegelei” bieten
2lle Bestuhlungsmdglichkeiten
re Feier

r,6er oder 8er) langen Festtafeln

im Restaurant ,Alte Ziegelei“ 110.

en Veranstaltungen bis zu 20 Personen kénnen wir

> servieren wir Thnen auf unserer Terrasse,
rant oder an unserer Designbar an Stehtischen
en Sektempfang mit erlesenen Hdippchen.

ne Tanzfldche stellen wir Ihnen fiir Ihre Feier
elbstverstcdindlich kostenfrei zur Verfiigung.




Saisonale
Tischdekoration

stern , Feiern wie Hochzeit, Taufe,
enjubildum - wir bieten Ihnen die

ir uns bei der Gestaltung
beztiglich Farben, Kerzen



achs mit Sahnemeerrettich

achs und Senf- Dillsauce

idlder Schinken mit Essiggemiise
atenes Roastbeef und Sauce Tatar
zzarella mit Ruccolapesto

er Brie mit Trauben

ntenbrust mit Zwiebelmarmelade
el mit Krduterfrischkdse

Verschzed e Schnittkdise
“ Salami

Empfang
Canapeées

€ 2,00
€ 2,30
€ 2,30
€ 1,70
€ 2,30
€ 1,70
€ 2,00
€ 2,00
€ 1,70
€ 2,30
€ 1,70
€ 1,70
€ 1,70



ge cniajrocr
cocktail im Artis
esticks mit Dips
chiffchen mit Kréuterfrischkdcise gefiillt
jemtise mit stfsS- pikanter Dipsauce

5 in Erdnusssauce

‘ing mit Barbecuesauce

hle auf Lauch- Kirschtomatenragout
 Parmaschinken umhdtillt

Zucchinirésti mit gebeiztem Lachs

lockenboden

Ga im Knuspermantel

Matje:
Thunfischwrap

Putenwrap mit Avocadomarinade

Friihlingsrollen auf Gemtisebett

Ciabatta mit Shrimps

Tomaten-MozzarellaspiefS mit Pesto

Mini Pizza

Mini Quiche

Seeteufelwiirfel

mit mediterranem Gemitise auf Rosmarinzweiqg

Mini Fleischktichle vom Kalb

auf Charlotten-Kartoffelsalat

Marinierte Hdhnchenbrust auf Glasnudel-Gemtisesalat
Mini Plunder mit verschiedenen Ftillungen
Kiirbistortellini an leichter Frischkdisesauce
Roastbeefrillchen mit Waldorfsalat geftillt

r auf Pumpernickel

Empfang
Fingerfood

€ 1,70
€ 2,80
€2,10
€ 1,80
€ 1,90
€ 2,20
€ 2,20
€ 1,90
€ 1,70
€ 2,60
€ 1,90
€ 1,90
€ 2,50
€ 2,50
€2,10
€2,10
€ 1,80
€ 1,50
€ 1,70

€2,70
€ 2,20

€ 2,40
€ 1,70
€ 2,40
€ 1,90




- 3-Gang Meniis

Ment IIT

X Feldsalat mit gebratenem Speck, Croutons
inemeda _ , und Kartoffeldressing

gebratenen Waldpi £t
rgemtise und Zanderfilet mit Aromaten gebraten an
nachten Spditzle Ragout von Kirschtomaten und Lauch

' . mit Wiirfelkartoffeln
reme 1 L
ruchtspiegel Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

son € 17,50 Preis pro Person € 18,60

I
enti 11

1z mit Pistazien-
isenocken

albs hnetzeltes
: »Zuricher Art
t Roschengemiise und knusprigen
Kartoffelrésti

b

Gebackener Biskuitkrapfen mit Vanilleeis
gefiillt an Waldfruchtragout

Preis pro Person € 19,90




sommé mit Steinpilzrauvi
*ek st
itz an zweierlei
gegrilltem
engemtise und romischen
Nocken
*kk

0 ladenmousse

en- Safrankompott

j)ro Person € 25,90

gebratenen Garnelen
ZitronengrasspiefS und Salatbouquet
Hkk

- Hummerbisquet it Flusskrebsen
*ksk

Gegrilltes Baramudafilet mit Duftreis

*oksk

Geackene Bananen im Sesammantel
mit Kumquatragout

Preis pro Person € 28,50

4-Gang Menus

Menu III

Im Tomatenmantel gebratener Mozzarella
an feinen Salatspitzen

mit Himbeerdressing
*okk

- Schaumstippchenduett von der Paprika

mit Kréiutercroutons
*ekk
Zucchinischiffchen mit Ratatouille geftillt
und Gorgonzola gratiniert
an sautierten Gnocchi und Thymian-
Frischkdsesauce
*k ke

Zwetschgenrdster mit Mascarponecreme
*kk

Preis pro Person € 22,50



5-Gang Menii

Menu

enbrust an Zwiebelmarmelade

Krdéiuterbouquet
 %R%

anchen vom rosa gebratenen Rinderriicken
an krdftiger Rotweinsauce
emiisekorbchen und Kartoffel- Petersilienkrapfen

Orangenparfait an Amarettoschaum
*kk

Preis pro Person € 32,60

Gerne konnen Sie sich Ihr individuelles Menti
nach IThrem Geschmack und Anlass zusammenstellen.




Rustikales
Fingerfood Buffet
> (ab 20 Personen)

n Crépesmantel

. artoffel- Lauchsalat

AUl Fu
- Zwiebelkuc

A
tene Zanderraute auf Rahmkraut
dseecken auf Bratkarto
2lle mit Krduter- Rahmpilzen

del mit Vanillesauce
Creme mit Waldbeerragout
tirfel mit Trauben und Ntissen

Person € 17,10



Italienisches

Biiffet
( ab 20 Personen)

/itello Tonnato mit geschmortem Chicoreé
Meerbarbentfilet in Basilikum- Limonenmarinade
Bruscetta mit Tomate- Mozzarella, Shrimps
und italienischen Schinke

Salate

Salatbuffet mit Marktfrischen Salaten und Dressings

~ [talienische Brotauswahl mit Ciabatta, Oliven und Tomatenbrot
Suppe

Mediterrane Gemiisesuppe mit Basilikum

Warm

soaltimbocca“ kleine Kalbsschnitzel mit Salbei

und Parmaschinken belegt

Picatta von der Putenbrust an Tomaten- Krduterragout
- Variation von Thunfisch und Loup de Mer

an Zitronen- Rosmarinbutter

Zucchinischiffchen mit mediterranem Gemiise geftillt
und Parmesan gratiniert

Dazu reichen wir

gebratene Rosmarinkartoffeln, Pestospaghetti, Thymiangnocchis
mediterrane Gemtiseauswahl

Dessert

Tiramisu

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Frisches Obst mit Grappa parfitimiert

Duett von weifSen und braunen Mousse

Italienische Kdseauswahl mit Trauben, Oliven und Grissini

Preis pro Person € 32,90



http://www.stockfood.de/bilder-fotos/Tomate-Mozzarella mit Kr%C3%A4utern auf einer Platte-949427.jpg

Mediterranes
Fingerfood
Buffet

spiefSe mit frischem Basilikum
hinken umhiillt

duterfrischkdse geffiillt

barbenfilet auf Ratatouille
einem Nudelnest

ini an Thymiansauce
rollchen mit Salbei und Parmaschinken geftillt
cchi

2rt
Cotta mit Fruchtsaucen

Preis pro Person € 19,70




Asiatisches Buffet
( ab 20 Personen)

I[I}F.'u'l' Il

P

i

Sesam- Gemiisesalat

C 1t- stifSer Chilisauce

ahl an hausger em Sushi mit kandiertem Ingwer
sabi und Sojasauce
pssalat mit Zitroneng
ten- Mangosalat mit ro

s- Koriandermarinade
Zwiebeln

iffet der Saison mit verschiedenen Dressings
swahl mit Krabbenbrot und Butter

ensuppe mit Glasnudeln und Gemiise

Rindetfiletspitzen in Teriyaki mariniert an Lotuswurzelgemiise
Im Reisblatt gediinsteter Butterfisch an Limettensauce

mit gebratene Hcihnchenbruststreifen Dazu reichen wir
Eiernudeln, Duftreis, StifSkartoffeln mit frischem Ingwer
Gemiiseauswahl mit asiatischen Pilzen

Dessert
Lycheecreme, Bananen- Sesamragout im Knuspermantel
Exotische Fruchtplatte, Limetten Creme Brulée

Weifses Sesammousse an glaciertem Ananasragout

Preis pro Person € 29,60



http://www.essen-und-trinken.de/uploads/thumbnails/8884/00000028884/1024x1024/Schweineragoutasiatisch_819dd64af69cc39f995f0a0db558264e_schweineragout.jpg

w =
- ,. Exklusives Buffet
¥ ( ab 20 Personen)

—"'}'_

ebermousse und Portweinglace tiberzogen
Mangoldftillung an Dill- Limettensauce

t glaciert mit Honig an Charlottenmarmelade
wariniert mit Ruccolapesto

Auberginen gefillt mit Schafskdise-

CaIm

e

Blattsalate mit Dressingat

hl an Rohkost und mariniert
b und Butter

vahl, ausgesuchte Essige und Ole
Salaten

essenz mit Pesto- Butternocken

ffet tranchierter Rinderrticken an Dijonsenf- Hollandaise
atensugo
aten gebratener Red Snapper

an Fenchel-Orangengemiise

Maispoulardenbrust mit Waldpilz- Lauchftillung an Portweinsauce
Dazu servieren wir

Kartoffelgratin mit Triiffelél verfeinert, Gemiise-Risottonocken, bunte
Nudelnester

Marktfrische Gemiiseauswahl

Dessert

Internationale Kdseauswahl mit Trauben, Niissen und Oliven
Friichteplatte mit exotischen Friichten und Maraschino parfiimiert
Creme Caramel mit Zitronengras aromatisiert

Crépesterrine gefiillt mit Campari-Orangengelee und Orangenmousse
Duett von braunen und weifSen Sesammousse

Schokoladentarte mit Rotweinbirnen

Preis pro Person € 44,80



Rustikales Buffet
( ab 30 Personen)

wiebelmarinade
enf, Meerrettich und Essiggemiise

ets mit Preiselbeer- Sahnemeerrettich
leinen Kartoffel

auchvinaigrette

1t Speck

spitzstilze mit

ierischer Kartoffelsa
ite

ahl an Rohkost- und

lei Dressings

ale Brotauswahl

nierten Salaten

odelsuppe mit Flcdidle und Schnittlauch

erle an Bockbiersauce und Bayerisch Kraut

filet an Schnittlauchsauce

_ te Hédhnchenbrust auf geschmortem Selleriegemiise
Kdsespditzle mit Réstzwiebeln

Dazu reichen wir

Kartoffel- und Semmelknédel, Petersilienreis, Butterkartoffeln
Gemiise der Saison

Dessert

Kdseauswahl mit Obatzda

Apfelkiichle mit Vanillesauce

Weincreme mit glacierten Trauben

Dampfnudeln mit Mohnschmelze

o,

Preis pro Person € 26,90




Mitternachtsimbiss

ichten garniert,
nd Butter

sich pro Person.



Kaffeetafel

1en Kuchen — und Tortenauswahl
Shnen.

rn wir uns auch um eine
> bei so einem besonderen
An en darf.

selbst ge | en, kénnen Sie Ihr Kaffee-
gestalten. itbringen von Kuchen
en Gedeckpreis e von EUR 2,50 pro
Person.

alitditen zu den Feierlichkeiten berechnen wir
nach Verbrauch.



M aracuanektar
Bananennektar
Traubensaftrot

Johannisbeersaft

Saftschorlen

Alkoholfreie
Getrdnke

0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,21
0,21
0,21
0,41
0,251
0,751
0,251
0,751
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21

Getrankekarte

€2,70
€ 3,40
€2,70
€ 3,40
€270
€ 3,40
€2,70
€ 3,40
€2,70
€ 3,40
€ 2,90
€ 2,90
€ 2,90
€210
€ 3,20
€ 2,50
€ 4,80
€ 2,50
€ 4,80
€2,70
€ 4,50
€2,70
€4.50
€2,70
€ 4.50
€2,70
€ 4,50
€2,70
€ 4,50
€2,70
€ 4,50
€2,70
€ 4,50
€2,70
€ 4,50
€2,70
€ 4,50
€2,70




Getrankekarte
Aperitif,

Sekt , Champagner,
und Digestif

5cl € 4,50
5cl € 4,30
5cl € 6,90
5cl € 4,30
0,11 € 3,20
0,11 € 4,20
0,11 € 3,40
0,11 € 3,40
0,11 € 4,50
nderbliitensirup k 0,11 € 3,60
0,751 € 15,50
0,751 € 25,00
0,751 € 25,00
0,751 € 29,50
0,751 € 98,00
0,751 € 167,00
4cl € 3,70
4cl € 3,70
4cl € 3,70
4cl € 3,70
2cl €2,90
ire 4cl € 3,70
Baileys Irish Cream 4cl €3,70
Sambucca 4cl € 3,70
Schladerer- Edelbrcnde:
Obstle 2cl € 5,90
Williamsbirne 2cl € 3,90
Himbeergeist 2cl € 3,90
Mirabelle 2cl € 3,90
Grappa:
Grappa di Chardonnay 2cl € 5,60

Grappa di Pinot Riserva 2cl € 5,90




Biere

Kneitinger Pils vom Fass

Clausthaler Alkoholfrei

Radler

0,31
0,51
0,251
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,31
0,51
0,51
0,51
0,31
0,51

0,51

0,51

Getrankekarte

€ 3,00
€ 3,30
€ 2,20
€ 3,30
€ 3,30
€ 3,40
€ 3,40
€ 3,40
€ 3,50
€2,70
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,20
€ 3,50
€ 3,40

€ 3,20



Getrankekarte

Bankettweine
weif

0,751 € 19,00

o IGT Mezzardo von Spinelli
alienischer Pinot Grigio mit viel Frucht
Glas

0,751 € 19,00

imi Arteo Bianco von Ahlers 0,75l € 19,00
Kt jedem, tiberall und jeder Zeit.

Leichte Zitrusnote in der Nase und fruchtig f

risch am Gaumen

Grauer Burgunder QbA trocken v. Dorfmiihle 0,751 € 19,00
Deutscher Pinot Grigio! Zugcinglicher und

Unkomplizierter Grauburgunder mit milder Sciure

Und Aromen von Birne und Sdure.




rot

eleganten Abgang.

ontepulciano d Abruzzo Mezzadro
ine andere Rebsorte ist so universell
insetzbar wie der Montepulciano.

Jin perfekter Essensbegleiter

Feudo d Elimi Arteo Rosso von Ahlers
Aus der Rebsorte Nero D Avola.
Wiirzig, vollmundig mit weichem Abgang

Dornfelder QbA trocken, Dohlmiihle
Dunkles Rot mit violetten Reflexen.
Beerenaromen und leicht im Geschmack

0,751

0,751

0,751

0,751

Getrankekarte

Bankettweine

€ 19,00

€ 19,00

€ 19,00

€ 19,00



Getrankekarte

Cocktails

€ 7,80
cker,Minze,Soda )
€ 7,80
€ 7,80
€ 7,80
Blue Curacao,Sahne,Ananassaft,Kokossirup )
€ 7,80
cer,Lime Juice,Limetten,Cachaca )
olitan € 8,20
,Cranberrysaft,Cointreau, Limettensaft, Eiswtirfel )
e € 7,80
1, Limette, Eis )
€ 8,20
,Zuckersirup, Whiskey )
Mai Tai € 8,20
( Brauner Rum,Old Pascas, Ananassaft,Apricot Brandy,
Mandelsirup Zitronensaft )
Sex on the Beach € 8,20
( Wodka, Pfirsichlikor, Zitronensaft, Grenadine,
Orangensaft,Ananassaft )
Touch Down
€ 8,50
( Maracujasaft, Wodka,ApricotBrandy,Orangensaft,
Zitronensaft,Grenadine )
Long Island Ice Tea € 8,90

( Wodka,brauner Rum,Tequila weifs, Triple Sec Curacao,
Zitronensaft,Orangensaft,Cola )




Getrankekarte

Longdrinks und
Alkoholfreie
Cocktails
pnic € 7,20
la Sunnrise b € 7,20
€ 7,20
€ 5,20
€ 8,50
€ 7,20
€ 7,20
t € 5,90
( Kokosnusscreme,Ananassaft,Orangensaft,Sahne,Grenadine )
Golden Sunset € 5,90
( Grapefruitsaft, Grenadine,Zitronensaft,Zuckersirup )
Virgin Caipirinha € 5,90
( Rohrzucker,Limette,Eis, Ginger Ale )
Virgin Mojito € 5,90

( Rohrzucker,Minze, Ginger Ale,Limette )




Getrankekarte

Heifigetrdinke

€ 2,40

nnchen Kaffee € 3,50
ccino € 2,60
acchiato € 2,60

€ 2,60

S reld)

€ 4,30

€ 2,30

€ 3,50

L € 2,60
Heifse Zitrone €2,70
Glas Tee € 1,80
Kcinnchen Tee € 2,60

(Teesorten wie Assam, Darjeeling, Earl Grey, Griiner Tee, Kamille
Friichtetee, P fefferminz, Friichtetee, Vitalkrduter)




.' Die
Hochzeitssuite

in unserem Hause stellen wir
acht eine unserer exquisiten

ung Ihrer Hochzeit
tpaar fiir die Hochz
ssuiten inklusive eine
. kostenlos zur




' | ﬂ"?—% ° o ®
\ » Die Organisation

Ihrer Veranstaltung

hren Wiinschen und Vorstellungen
ie Ihr ganz personliches Angebot.

) ie auch die Vorbereitungen fiir
L im V¢ niefSen kénnen, tibernehmen wir
. i germn > Aufgaben .

Ihr Fest zu einem gesslichen Erlebnis wird,
n wir personlich — gerne bei einer Tasse Kaffee —
tiber:

zahl und Anzahl der Kinder (ggf. Kindersttihle)
» Sitzordnung und Tischplan
L » Tisch- und Meniikarten

> Blu _ nschmuck, Tischwdsche und Hussen, Kerzen,
Dekoration

>Séktempfang und Bewirtung zum Empfang
» Weinauswahl bzw. Korkgeld und Spirituosen
» Hochzeitstorte, Kuchen
» Mitternachtsimbiss
» Band / DJ und Entertainment
> Ubernachtungen fiir Sie und Ihre Gdste




- Allgemeine
Geschaftsbedingungen

FTSBEDINGUNGEN FUR DEN HOTELAUFNAHMEVERTRAG (STAND: JANUAR 2010)

en gelten fiir Vertrdge tiber die mietweise Uberlas-sung von Hotelzimmern zur

em Zusammen-hang fiir den Kunden erbrachten weiteren Leistungen und Lieferungen
ag). Der Begriff ,, Hotelaufnahmevertrag“ umfasst und ersetzt folgende Begriffe:

otel-, Hotel-zimmervertrag.

g der tiberlassenen Zimmer sowie deren Nutzung zu anderen als

r vorherigen Zu-stimmung des Hotels in Textform, wobei § 540 Absatz 1 Satz 2 BGB
icht Verbraucher ist.

2s Kunden finden nur Anwendung, wenn dies vorher ausdrticklich in Textform

RJAHRUNG
C Antrags des Kunden durch das Hotel zustande. Dem Hotel steht es frei,
Textform zu

ne d das Hotel und de at ein Dritter fiir den Kunden bestellt, haftet er dem Hotel gegentiber

dem Kunden als Ge-samtschu lir alle Verpflichtungen aus dem Hotelaufnahmevertrag, sofern dem
'sprechende Erkldrung des Dritten 2gt.
riiche gegen das Hotel verjdhren grunc lich in einem Jahr ab dem gesetzlichen Verjiihrungsbeginn.
atzansprtiche verjdhren kenntnisunab} ig in fuinf Jahren, soweit sie nicht auf einer Verletzung des
orpers, der Gesundheit oder der Freiheil ruhen. Diese Scha-densersatzanspriiche verjdhren
ngig in zehn Jahren. Die Ver-jahrungsverkiirzungen gelten nicht bei Anspriichen, die auf einer
der grob fahrldssigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen.

N, PREISE, ZAHLUNG, AUFRECHNUNG
erpflichtet, die vom Kunden gebuchten Zimmer bereitzuhalten und die vereinbarten Leistungen zu

erpflichtet, die fiir die Zimmertiberlassung und die von ihm in Anspruch genommenen weiteren
arten bzw. geltenden Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fiir vom Kunden veranlasste
d Auslagen des Hotels an Dritte. Die vereinbarten Preise schliefSen die jeweilige gesetzliche Umsatzsteuer

n seine Zustimmung zu einer vom Kunden gewtinschten nach-trdglichen Verringerung der Anzahl der
jebr er, der Leistung des Hotels oder der Aufenthaltsdauer des Kunden davon abhdngig machen, dass sich
er F immer und/ oder fiir die sonstigen Leistungen des Ho-tels erhéht.
4. Rec es Hotels ohne Fdlligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar.
Das Hote e unverztigliche Zahlung fdlliger Forderungen jederzeit vom Kunden verlangen. Bei Zahlungs-verzug ist
das Hotel be gt, die jeweils geltenden gesetzlichen Verzugs-zinsen in Héhe von derzeit 8% bzw. bei
Rechtsgeschcdifte n denen ein Verbraucher beteiligt ist, in Hohe von 5% tiber dem Basiszinssatz zu verlan-gen. Dem
Hotel bleibt der Nachweis eines héheren Schadens vorbehalten.
5. Das Hotel ist berechtigt, bei Vertragsschluss vom Kunden eine angemessene Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung
in Form einer Kreditkartengarantie, einer Anzahlung oder Ahnlichem zu verlangen. Die Héhe der Vorauszahlung und die
Zahlungstermine konnen im Vertrag in Textform vereinbart werden. Bei Vorauszahlungen oder Sicherheitsleistungen fiir
Pauschalreisen bleiben die gesetzlichen Bestimmungen unbertihrt.
6. In begrtindeten Fdllen, z.B. Zahlungsriickstand des Kunden oder Erweiterung des Vertragsumfanges, ist das Hotel
~ berechtigt, auch nach Vertragsschluss bis zu Beginn des Aufenthaltes eine Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung im
Sinne vorstehender Nr. 5 oder eine Anhebung der im Vertrag vereinbarten Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung bis
zur vollen vereinbarten Vergiitung zu verlangen.
7. Das Hotel ist ferner berechtigt, zu Beginn und wdhrend des Aufenthaltes vom Kunden eine angemessene
Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung im Sinne vorstehender Nr. 5 fiir bestehende und ktinftige Forderungen aus dem
Vertrag zu verlangen, soweit eine solche nicht bereits gemdfs vorstehender Nummern 5 und/oder 6 geleistet wurde.
8. Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskrdftigen Forderung gegentiber einer Forderung des Hotels
aufrechnen oder verrechnen.
9. Die Ubernachtungspreise der Hotels verstehen sich grundsdtzlich inklusive Friihstiick.

IV. RUCKTRITT DES KUNDEN (ABBESTELLUNG, STORNIERUNG)

NICHTIN-ANSPRUCHNAHME DER LEISTUNGEN DES HOTELS (NO SHOW)

1. Ein Riicktritt des Kunden von dem mit dem Hotel geschlossenen Vertrag bedarf der Zustimmung des Hotels in
Textform. Erfolgt diese nicht, so ist der vereinbarte Preis aus dem Vertrag auch dann zu zahlen, wenn der Kunde
ver-tragliche Leistungen nicht in Anspruch nimmdt.




Wes

%I‘I@l)
PREMIER
Hotel Regensburg

Best Western Premier Hotel Regensburg
Ziegetsdorfer Straf3e 111

D-93051 Regensburg
Tel: 0941 /46 393 -0
Fax: 0941 / 46 393 - 400

E-Mail: info@hotel-regensburg.bestwestern.de
Internet: www.hotel-regensburg.bestwestern.de
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