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TAGUNGEN,
FIRMENEVENTS UND
FEIERLICHKEITEN

7 Tagungsrdume von 2 1gm bis 150gm,
fir bis zu 150 Personen

SEHR GEEHRTE
DAMEN UND HERREN

Auf folgenden Seiten finden Sie die Details zu unseren
Serviceleistungen und weitere hilfreiche Informationen
fur lhre geplante Tagung, Firmenfeier oder Feierlichkeit.
Fir ein individuelles Angebot oder Fragen zu unseren
Kapozitdten, unterstitzt Sie unser Team fatkréftig.
Gerne bernehmen wir fiir Sie die Organisation und
setzen |hre Wiinsche und Vorstellungen um.

Wir freuen uns von lhnen zu héren!




TAGUNGSRAUME

IHRE ANSPRECHPARTNER

TAGUNG UND
RESERVIERUNG

Conference & Reservation Coordinator
Anna Sawczuk u. Lisa Gorajewski
tagung@novina-woehrdersee.de
Tel.: +49 Q11 27 466 - 637

Blockform | Parlamentarisch U-Form Kinobestuhlung Kreis
Tagungsraum | .o - - Y TS
Name: == s ik eee )
i il :fﬁ_: e W
Konigstor
+
Sterntor 150 80 110 55 150 80
Konigstor 90 40 55 35 80 40
Marientor
+
Hallertor 86 40 40 30 80 40
Sterntor 60 20 30 20 50 20
Hallertor 43 10 20 15 30 10
Marientor 43 10 20 15 30 10
Wohrdertor 21 10 - - 15

IHRE ANSPRECHPARTNER
RESTAURANT

Restaurant Manager
Sebastian Jager
restaurant@novina-woehrdersee.de

Tel.: +49 Q11 27 466 -5




AB 10 PERSONEN

TP Tagungspauschale Halbtags ohne Ubernachtung”

BegriBungskaffee
Kaffeepause mit Kaffee/Tee und herzhaftem oder siBem Snack
Mittagessen als 3-Gang Meni oder Lunchbuffet (ab 40 Personen)
Tagungsraum inkl. Standardtechnik (Flipchart, Pinnwand, Blécke und Stifte, Beamer, Moderationskoffer)

TP Tagungspauschale Standard ohne Ubernachtung”

BegriBungskaffee
Kaffeepause mit Kaffee/Tee und herzhaftem Snack
Mittagessen als 3-Gang Meni oder Lunchbuffet (ab 40 Personen)
Kaffeepause mit Kaffee/Tee und siem Snack
Tagungsraum inkl. Standardtechnik (Flipchart, Pinnwand, Blécke und Stifte, Beamer, Moderationskoffer)

~Tagungspauschale all inclusive ohne Ubernachtung”

Begrifungskaffee
Kaffeepause mit Kaffee/Tee und herzhaftem Snack
Mittagessen als 3-Gang Meni oder Lunchbuffet (ab 40 Personen)
Softgetréinke ohne Limit zum Mittagessen
Kaffeepause mit Kaffee/Tee und silem Snack
Mineralwasser 0,751 und Séfte 11 ohne Limit im Tagungsraum
Tagungsraum inkl. Standardtechnik (Flipchart, Pinnwand, Blécke und Stifte, Beamer, Moderationskoffer)

Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Gerne erstellen wir lhnen auch ein individuelles Arrangement lhren Wiinschen entsprechend.




GASTRONOMISCHE
EINRICHTUNGEN

LOBBY UND
BARBEREICH

Unser groPzigiger Lobbybereich eignet sich bestens
fir Empfénge sowie fir gréPere Registrierungs- und
Informationssténde.

Die direkt angrenzende Hotelbar ist ein optimaler Treffpunkt
um lhren Tag bei ausgewdhlten Getréinken und Snacks
ausklingen zu lassen. Akiuelle Sportereignisse kénnen Sie
auBerdem an unseren Flachbildfernsehem live miterleben.

RESTAURANT
MIT WINTERGARTEN

In unserem hellen und modernen Restaurantbereich mit offener
Showkiiche werden lhnen frankische und internationale
Spezidlitéten serviert, die unser Kiichenchef mit liebe
fir Sie kreiert. Direkt nebenan befindet sich unser
lichtdurchfluteter Wintergarten, welcher sich hervorragend
fur kleinere Feierlichkeiten eignet.

Ein groPes Frithsticksbuffet ergéinzt unser Serviceangebot
und I&sst Sie perfekt in den Tag starten!



VEGETARISCHES MENU

Ziegenkase Creme Brilée, Honig, Thymian, Kndckebrot

Klare Apfel-Sellerie-Suppe

Hummus, Paprika, Fingergemise,
Biffelmozzarella, Papadam

Cranité von Himbeere mit Champagner

FRANKISCHES MENU
Frankische Leberknédelsuppe

Schweine Schaufele, KarfoffelkloB,
Schlenkerla Rauchbier, Wirsing

Frankische Weincreme, Gewiirzkuchen, Kirschen

GANZ JAHRES MENU
Rindertatar, Senf Vinaigrette, VWachtelei
Garfenkressesuppe, Flusskrebse

Maispoularde, Rofe BeefeRisotto,
Ricotta Schaumsofe, Fingergemiise

Tarte und Chip vom Apfel, Tonkabohne, Vanille Eis

JANUAR / FEBRUAR

Gerduchertes Forellenfilet, Rote Beete-Carpaccio,
Knuspersegel, Feldsalat, Baiersdorfer Kren
Pastinakensuppe, Bimenragout

Kalbsriicken gebraten, Portweinijus,
Rahmschwarzwurzeln, HerzoginKartoffeln

Grand - Marnier Parfait,
Zitrusfrichtesalat, Haselnusshippe

MARZ / APRIL

Feldsalat, Apfel, Rosmarin,
Ziegenfrischkése, Knusperkerne

Barlauchschaumsuppe, hausgebeizter Lachs

Schweinelende gebraten,
Pilzrahmsofde, Griine Nudeln

Créme Brilée, Ananas Ragout, Langem Pleffer

MAI / JUNI

Frankischer Spargel, Ei, Tomate, Kimmel-Krustel
Karottenngwersuppe, Sauerampferpesto

Weier Heilbutt, Kartoffel, Oliven,
Paprika, Muscheln, Nordseekrabben

Rhabarber, Fenchel, Vanille, Milchschokolade

JULI / AUGUST

Tee-gerducherter Bachsaibling,
Sommer Gemiise, Wachtelei

Weife Tomatensuppe, Basilikum, Gin

Lammkarree, Knoblauchpolenta,
Bohnen, Balsamico Jus

Variation von Beeren, Schokolade

SEPTEMBER / OKTOBER

Kirbis, Kardamom, Pfifferlinge, Bergkase
Baiersdorfer Kren Suppe, Gebackener Kalbskopf

Rehriicken, Llado, Wirsing,
Quitten-Serviettenknddel, Perlzwiebeln

Mandel, Kirsche, Kaffee

NOVEMBER / DEZEMBER

Gebeiztes Wildschwein, Nougat,
Anis, Fenchel, Blutorange

Maronen Suppe

Kabeliau, Belugalinsen, Wurzelgemise,
Kapern, Tomate, Butter, Balsamico, Holunderblite

Zimtparfait, Zwetschgenréster, Vanillesofe




ITALIEN BUFFET

Tomaten-Mozzarella-Spiefe mit Rucolapesto
Meeresfriichtesalat mit Pulpo, Muscheln und Gemiise
Spaghetti-Oliven-Salat mit gebratenen Gamelen
Eingelegtes Gemiise, verschiedenen Schinken
Vitello Tonnato mit Kapern und Sardellen
Brotauswahl, Butter
Verschiedene Blatt-,Rohkostund angemachte Salate
Dressing
Minestrone
Pollo di Saltimbocca auf Spinat
Ossobuco alla Milanese
Cegrilltes Doradenfilet auf Ofengemiise
Penne al Arrabiatta mit Parmesan
Rosmarinkartoffeln, Cremige Polenta, Salbeignocci
Mediterrane Gemiseauswahl
Kaseauswahl aus ltalien mit Trauben und Oliven
Gebackenes Obst mit Amarettini
Fruchtplatte
Tiramisu, Cappuccino Mousse
Aprikosentarte mit Zitrone-Creme Fraiche
Panna Cotta

FRANKISCHES BUFFET

Steigerwdlder Schinkenplatte mit gerducherten Bratwiirsten und

Reffichsalat
Saiblingsfilet auf Apfel-Zwiebelschmand
Schinkenrélichen gefillt mit VWaldorfsalat
Zieberlaskdse auf Bavernbrot mit Schnittlauch
Brot Auswahl, Butter,
Verschiedene Blatt-, Rohkostund angemachte Salate
Dressing
Fréinkische Brotsuppe mit Majoranzwiebeln
Sauerbraten mit Lebkuchensauce
Schweineschaufele mit Dunkelbiersauce

Forellenfilet pochiert mit Rieslingsauce

KartoffelkloBe, Spétzle, Kréuterreis,
Fréinkische Bratwurst mit Saverkraut
Gemijseauswahl
Kasekuchen mit Beeren
Frankenwein Creme mit Kirschmarmelade
Apfelkiichle mit Zwetschgenroster
Schokoladenmousse

GALA BUFFET

Waldpilz-Panna-Cotia
Auswahl von Réucherfischen
[ Makrele, Lachs, Forelle, Heilbutt )
Speckpflaumen, Orangen Fenchel
Lufigetrocknefe Schinken
Brotauswahl, Butter, Verschiedene Blatt-, Rohkost-
und angemachte Salate ,Dressing
Hummer Bisque
langsam gegartes Roastbeef mit Sauce Bernaise
Lachsfilet unter der Dill-SenfKruste
Schweinefilet in Calvadossauce
Tagliatelle aus dem Késelaib
Kartoffelgratin, Gemisereis, Kréuterkartoffeln,
Gemiseauswahl
Schockladenbrunnen mit Obstspieen
Crépes mit Orangenragout
Dunkles und Helles Schokoladenmouse
Créme Brolée
Eis Bombe
Kése Auswahl mit Feigen und Nissen

WEIHNACHTEN / WINTER BUFFET

Ziegenkése-Créme Brolée mit Himbeersenf
Gerducherte Entenbrust mit Zimtpflaumen
Hausgebeizter Lachs mit winterlichen Aromen
Orangencarpaccio mit roten Zwiebeln
Brotauswahl, Butter
Verschiedene BlattRohkostund angemachte Salate
Dressing, Griebenschmalz
Maronencremesuppe
Gansekeule mit Beifubsauce
Wildgulasch mit Bimen
Wallerfilet im Wurzelsud
Servieftenknodel mit Pilzragout
Kartoffelklo, Spatzle, Petersilienkartoffeln,
Gemiseauswahl mit Blaukraut und Wirsing
Bratapfel mit Vanillesauce
Prinfenmousse mit VWalnusskrokant
Rote Griitze mit Schmand
NougatTarte mit Eierlikér




FINGERFOODBUFFET

Business Fingerfood

Quiche Llorraine Schnittlauch Schmand
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren
Ricotta-Spinattortellini mit Tomatensalsa
Rauchlachstatar mit Avocado und Limetten
Tomate-Mozzarella-Spiefe mit frischem Basilikum

Kasekuchen

Bayerisch Creme mit Himbeermark

Frénkisches Fingerfood

leberkase auf Kartoffelsalat
Nimberger Bratwurst im Blétterteigmantel
Forellentatar mit Dill
Rindergulasch mit kleinem Kartoffelklof3
Zieberlaskés auf gerdstetem Bauernbrot
Apfelkiichle mit Zimt-Zucker

Frankische Weincreme mit Kirschen




KAFFEE UND KUCHEN

Pauschale 1 fir eine Stunde
mit Kaffee, Tee, Milch oder heiffer Schokolade

sowie einer Kuchen- und Tortenauswahl
mit zwei Stiicken

Pauschale 2 fir eine Stunde

mit Kaffeespezialitéten, Tee, Milch,
heiBer Schokolade sowie einer
Kuchen- und Tortenauswahl mit zwei Stiicken

GETRANKEPAUSCHALEN

Getrénkepauschale 1

Seccoempfang, Wasser,
Sofigefrénke und Kaffeespezialitten fur 4 Stunden

Getrankepauschale 2

Seccoempfang, Wasser, Softgetréinke,
Kaffeespezialitten, Frankische Biere und Weine

fir 4 Stunden

Getrankepauschale 3

Chompagnerempfang, Wasser, Softgefranke,
Kaffeespezialitdten, Frankische Biere
und Weine fir 4 Stunden

EMPFANG FUR IHRE
VERANSTALTUNG

Saisonal
Winterbowle (November — Januar|
Vivaldi (Februar — April)
Waldmeisterbowle (Mai — Juni)
Sommer Bellini (Juli — August)
Himbeer Kir (Juli — Oktober)

Ganzjdhrlich
Secco
Aperolspritz
Hugo
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGNEN

l. Geltungsbereich
1. Diese Geschdftsbedingungen gelten fir Vertrdge Gber die mietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und Veranstaltungsréu-
men des Hotels zur Durchfiihrung von Veranstaltungen wie Banketten, Seminaren, Tagungen, Ausstellungen und Présentationen efc.
sowie fir alle damit zusammenhéngenden weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels.

2. Die Unter- oder Weitervermietung der Uberlassenen Rdume, Flachen oder Vitrinen sowie die Einladung zu Vorstellungsgespréchen,
Verkaufs-oder dhnlichen Veranstaltungen bedirfen der vorherigen schriftlichen Zustimmung des Hotels, wobei § 540 Absatz 1 Satz
2 BGB abbedungen wird, soweit der Kunde nicht Verbraucher ist.

3. Geschaftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies vorher ausdriicklich schriftlich vereinbart wurde.

Il. VertragsabschluB3, -partner, Haftung, Verjdhrung
1. Der Vertrag kommt durch die Annahme des Antrags des Kunden durch das Hotel zustande; diese sind die Vertragspartner.

2. Ist der Kunde/ Besteller nicht der Veranstalter selbst bzw. wird vom Veranstalter ein gewerblicher Vermitiler oder Organisator
eingeschaltet, so haftet der Veranstalter zusammen mit dem Kunden gesamtschuldnerisch fir alle Verpflichtungen aus dem Vertrag,
sofern dem Hotel eine entsprechende Erklérung des Veranstalters vorliegt.

3. Das Hotel haftet mit der Sorgfalt eines ordentlichen Kaufmanns fir seine Verpflichtungen aus dem Vertrag. Anspriche des Kunden
auf Schadensersatz sind ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen sind Schéden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers oder der
Gesundheit, wenn das Hotel die Pflichtverletzung zu vertreten hat, sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassi-
gen Pflichtverletzung des Hotels beruhen und Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder fahrléssigen Verletzung von vertragstypischen
Pflichten des Hotels beruhen. Einer Pflichtverletzung des Hotels steht die eines gesetzlichen Vertreters oder Erfillungsgehilfen gleich.
Sollten Stérungen oder Méangel an den Leistungen des Hotels auftreten, wird das Hotel bei Kenntnis oder auf unverzigliche Rige des
Kunden bemiht sein, fir Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist verpflichtet, das ihm Zumutbare beizutragen, um die Stérung zu beheben
und einen méglichen Schaden gering zu halten. Im Gbrigen ist der Kunde verpflichtet, das Hotel rechtzeitig auf die Mdglichkeit der
Entstehung eines auBergewdhnlich hohen Schadens hinzuweisen.

4. Alle Anspriiche gegen das Hotel verjéhren grundséitzlich in einem Jahr ab dem gesetzlichen Verjahrungsbeginn. Schadensersatz-
anspriche verjghren kenntnisunabhdngig in funf Jahren. Die Verjghrungsverkirzungen gelten nicht bei Ansprichen, die auf einer
vorsétzlichen oder grob fahrléssigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen.

lll. Leistungen, Preise, Zahlung, Aufrechnung
1. Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu erbringen.

2. Der Kunde ist verpflichtet, die fiir diese und weitere in Anspruch genommene Leistungen vereinbarten bzw. iiblichen Preise des
Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fiir von ihm veranlasste Leistungen und Auslagen des Hotels an Dritte, insbesondere auch fir Forde-
rungen von Urheberrechteverwertungsgesellschaften.

3. Die vereinbarten Preise schlieBen die jeweilige gesetzliche Mehrwertsteuer ein. Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsab-
schluB und Veranstaltung vier Monate und erhéht sich der vom Hotel allgemein fir derartige Leistungen berechnete Preis, so kann der
vertraglich vereinbarte Preis angemessen, héchstens jedoch um 5% erhdht werden.

4. Rechnungen des Hotels ohne Félligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar. Das Hotel
ist berechtigt, aufgelaufene Forderungen jederzeit féllig zu stellen und unverziigliche Zahlung zu verlangen. Bei Zahlungsverzug ist
das Hotel berechtigt, die jeweils geltenden gesetzlichen Verzugszinsen in Hohe von derzeit 8% bzw. bei Rechtsgeschéften, an denen
ein Verbraucher beteiligt ist, in Hohe von 5% iber dem Basiszinssatz zu verlangen. Dem Hotel bleibt der Nachweis eines hoheren
Schadens vorbehalten.

5. Das Hotel ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Hohe der Vorauszahlung und die Zahlungs-
termine kdnnen im Vertrag schriftlich vereinbart werden.

6. Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskraftigen Forderung gegeniiber einer Forderung des Hotels aufrechnen oder
mindern.

IV. Ricktritt des Kunden (Abbestellung, Stornierung)
1. Ein kostenfreier Ricktritt des Kunden von dem mit dem Hotel geschlossenen Vertrag bedarf der schriftlichen Zustimmung des Hotels.
Erfolgt diese nicht, so sind in jedem Fall die vereinbarte Raummiete aus dem Vertrag sowie bei Dritten veranlasste Leistungen auch
dann zu zahlen, wenn der Kunde vertragliche Leistungen nicht in Anspruch nimmt und eine Weitervermietung nicht mehr moglich ist.
Dies gilt nicht bei Verletzung der Verpflichtung des Hotels zur Ricksichinahme auf Rechte, Rechtsgiter und Interessen des Kunden,
wenn diesem dadurch ein Festhalten am Vertrag nicht mehr zuzumuten ist, oder ein sonstiges gesetzliches oder vertragliches Riick-
trittsrecht zusteht.
2. Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden ein Termin zum kostenfreien Rickiritt vom Vertrag schriftlich vereinbart wurde, kann
der Kunde bis dahin vom Vertrag zuriickireten, ohne Zahlungs- oder Schadensersatzanspriiche des Hotels auszulésen. Das Ricktritts-
recht des Kunden erlischt, wenn er nicht bis zum vereinbarten Termin sein Recht zum Riicktritt schriftlich gegeniiber dem Hotel ausiibt,
sofern nicht ein Fall gemaB oben IV Ziffer 1 Satz 3 vorliegt.

3. Tritt der Kunde erst zwischen der 8. und der 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin zuriick, ist das Hotel berechtigt, zuziglich
zum vereinbarten Mietpreis 35% des entgangenen Speisenumsatzes in Rechnung zu stellen, bei jedem spateren Rickiritt 70% des
Speisenumsatzes.

4. Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel: Menipreis-Veranstaltung x Teilnehmerzahl. War fir das Meni noch
kein Preis vereinbart, wird das preiswerteste 3-Gang-Meni des jeweils giiltigen Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt.

5. Wurde eine Tagungspauschale je Teilnehmer vereinbart, so ist das Hotel berechtigt, bei einem Rickiritt zwischen der 8. und der 4.
Woche vor dem Veranstaltungstermin 60%, bei einem spdteren Rickiritt 85% der Tagungspauschale x vereinbarter Teilnehmerzahl
in Rechnung zu stellen.

6. Der Abzug ersparter Aufwendungen ist durch obige Ziffern 3. bis 5. beriicksichtigt. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der
oben genannte Anspruch nicht oder nicht in der geforderten Hohe entstanden ist



V. Rucktritt des Hotels

1. Sofern ein kostenfreies Riickirittsrecht des Kunden innerhalb einer bestimmten Frist schriftlich vereinbart wurde, ist das Hotel in
diesem Zeitraum seinerseits berechtigt, vom Vertrag zuriickzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach den vertraglich gebuchten

Veranstaltungsrdumen vorliegen und der Kunde auf Rickfrage des Hotels auf sein Recht zum Riicktritt nicht verzichtet.
2. Wird eine vereinbarte oder oben gemaf Ill Ziffer 5 verlangte Vorauszahlung nicht geleistet, so ist das Hotel ebenfalls zum Ricktritt

vom Vertrag berechtigt.
3. Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag zuriickzutreten, beispielsweise falls
* hdhere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umstdnde die Erfiillung des Vertrags unméglich machen;
e Veransfaltungen unter irrefihrender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen, z.B. des Kunden oder Zwecks, gebucht
werden;

e das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschdftsbetrieb, die Sicherheit
oder das Ansehen des Hotels in der Offentlichkeit gefdhrden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationsbereich des
Hotels zuzurechnen ist;

e ein Versto3 gegen oben Geltungsbereich I. Ziffer 2 vorliegt.

4. Bei berechtigtem Rickiritt des Hotels entsteht kein Anspruch des Kunden auf Schadensersatz.

. V1. Anderungen der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit
1. Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% muss spétestens fiinf Werktage vor Veranstaltungsbeginn dem Hotel mitgeteilt
werden; sie bedarf der schrifilichen Zustimmung des Hotels.
2. Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl durch den Kunden um maximal 5% wird vom Hotel bei der Abrechnung anerkannt. Bei
dariber hinausgehenden Abweichungen wird die urspringlich vereinbarte Teilnehmerzahl abziglich 5% zugrunde gelegt. Der
Kunde hat das Recht, den vereinbarten Preis um die von ihm nachzuweisenden, aufgrund der geringeren Teilnehmerzahl ersparten
Aufwendungen zu mindern.
3. Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatséchliche Teilnehmerzahl berechnet.
4. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist das Hotel berechtigt, die vereinbarten Preise neu festzusetzen sowie
die bestdtigten Réume zu tauschen, es sei denn, dass dies dem Kunden unzumutbar ist.
5. Verschieben sich die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten der Veranstaltung und stimmt das Hotel diesen Abweichungen zu,
so kann das Hotel die zusétzliche Leistungsbereitschaft angemessen in Rechnung stellen, es sei denn, das Hotel trifft ein Verschulden.

VII. Mitbringen von Speisen und Getrédnken
Der Kunde darf Speisen und Getrénke zu Veranstaltungen grundsétzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bedirfen einer schriftlichen
Vereinbarung mit dem Hotel. In diesen Féllen wird ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten berechnet.

VIII. Technische Einrichtungen und Anschlisse
1. Soweit das Hotel fir den Kunden auf dessen Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt es
im Namen, in Vollmacht und auf Rechnung des Kunden.
2. Der Kunde haftet fir die pflegliche Behandlung und die ordnungsgeméfe Rickgabe. Er stellt das Hotel von allen Ansprichen
Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.
3. Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Kunden unter Nutzung des Stromnetzes des Hotels bedarf dessen schrift-
licher Zustimmung. Durch die Verwendung dieser Gerdte auftretende Stérungen oder Beschédigungen an den technischen Anlagen
des Hotels gehen zu Lasten des Kunden, soweit das Hotel diese nicht zu vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden
Stromkosten darf das Hotel pauschal erfassen und berechnen.

4. Der Kunde ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und Datenibertragungseinrichtungen zu benutzen.
Dafir kann das Hotel eine Anschlussgebihr verlangen. Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Kunden geeignete des
Hotels ungenutzt, kann eine Ausfallvergiitung berechnet werden.

5. Stérungen an vom Hotel zur Verfigung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach Méglichkeit sofort
beseitigt. Zahlungen kénnen nicht zuriickbehalten oder gemindert werden, soweit das Hotel diese Stérungen nicht zu vertreten hat.

IX. Verlust oder Beschéadigung mitgebrachter Sachen
1. Mitgefilhrte Ausstellungs- oder sonstige, auch persdnliche Gegenstinde befinden sich auf Gefahr des Kunden in den Veranstal-
tungsrédumen bzw. im Hotel. Das Hotel Gbernimmt fir Verlust, Untergang oder Beschadigung keine Haftung, auch nicht fir Vermé-
gensschaden, auBBer bei grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz des Hotels. Hiervon ausgenommen sind Schaden aus der Verletzung des
Lebens, des Kérpers oder der Gesundheit. Zudem sind alle Félle, in denen die Verwahrung aufgrund der Umsténde des Einzelfalls
eine vertragstypische Pflicht darstellt, von dieser Haftungsfreizeichnung ausgeschlossen.
2. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen. Dafir einen behérdlichen
Nachweis zu verlangen, ist das Hotel berechtigt. Erfolgt ein solcher Nachweis nicht, so ist das Hotel berechtigt, bereits eingebrachtes
Material auf Kosten des Kunden zu entfernen. Wegen maglicher Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegen-
sténden vorher mit dem Hotel abzustimmen.
3. Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige Gegenstdnde sind nach Ende der Veranstaltung unverziiglich zu entfernen. Unterlésst der
Kunde das, darf das Hotel die Entfernung und Lagerung zu Lasten des Kunden vornehmen. Verbleiben die Gegensténde im Veran-
staltungsraum, kann das Hotel fir die Dauer des Verbleibs eine angemessene Nutzungsentschadigung berechnen. Dem Kunden steht
der Nachweis frei, dass der oben genannte Anspruch nicht oder nicht in der geforderten Hohe entstanden ist.

X. Haftung des Kunden fir Schéden
1. Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er fir alle Schéden an Gebéude oder Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw.
-besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst verursacht werden.
2. Das Hotel kann vom Kunden die Stellung angemessener Sicherheiten (z.B. Versicherungen, Kautionen, Birgschaften) verlangen.

. Xl. Schlussbestimmungen
1. Anderungen oder Ergénzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser Geschéftsbedingungen fiir Veranstaltungen sollen
schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen oder Ergénzungen durch den Kunden sind unwirksam.
2. Erfillungs- und Zahlungsort ist der Sitz des Hotels.

3. AusschlieBlicher Gerichtsstand — auch fir Scheck- und Wechselstreitigkeiten — ist im kaufménnischen Verkehr der Sitz des Hotels.
Sofern ein Vertragspartner die Voraussetzung des §38 Absatz 2 ZPO erfillt und keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt
als Gerichtsstand der Sitz des Hotels.

4. Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kaufrechts und des Kollisionsrechts ist ausgeschlossen.

5. Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschéftsbedingungen fir Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein, so
wird dadurch die Wirksamkeit der ibrigen Bestimmungen nicht berihrt. Im Gbrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.






